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BATTEUR MELANGEUR
DITO SAMA

o TRS INOX
e 2

Compact 200 W/230 V

COMPACT 200 W/230V  Ref 11026
i CLASSIC 1335W/230 v Ref. 11067

Line anvia gaummnn'e de gl'u.:ﬂ ou de sorbet 2 ﬁl ;
Choisissez voire parfum, les Turbines & Gloce 48
faront le reste, en 30 cu en 40 ma. Plus besain de
congélateur | Comme dans les nncﬁu'neym‘es-
sionnefles, he mélange se fait dans le frord.

L Versez o préparation, appuyez sur ke bouton.
Bientdit fout est préf pour une dégustation
“marson”. 3
les Turbines ont chacune une cuve fixe of une =5
cuve amovible de 1,8 litres.

Lo parfaite illustration de b perfarmance indus-

_ trielle : maintenir une Irés grande qualite de résul-
;. '-_‘_ fats avec des quantités imporontes ef une ufilisa-
W fion infensive.

= Coupe-légumes universel, le TRS est reconnu pour

sa qualité de coupe. Il réclise 70 sorfes de prépa-

rations différentes ovec un débit de 100 & 300

8 kg/heure. Une référence unique en son genre
Mono 230 TV - Tri 230/400 ¥

e

Cuve inos
Arrét aute. de b ploe
Minutere

&€ 002081 K551

Bloc moteur & deux prises de mowvement, f'une SRS
horizontale pour prise “H et 'autre verticale pour '- 4
le cutter KM25 de copacité 3 lives - bl inax - T
Sécurité de bol accessoire cutter - puissance
750 W - mono 230 V. Vitesse accessoire prise
5 “H": 60 4 300 r/mn
ﬁ Vitesse cutter ; 600 @ 3 000 fr/mn,
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MIXEUR-PLONGEUR
PROFI-MIX

e 115040

Mini mais puissant, adaphé aux travous dans les

pefites cosserckes jusqu'oux mormites de 30 L

Tube de plongée inox de lengueur 300 mm

% B 000 fr/mn, moteur 250 W / 230 V mono
Poids : 2,300 kg, longueur totale : 400 mm.

e 851010 -
ok ; . ; *
Pour mocer les fruits, les lagumes, consommés, soupes, [
S pour émulsionner les sauces. Appareil maniable, ergo-
S romigue, foujours @ porfée de main grixe @ son supr
port 6 fixation murcle, Accessoire indispensoble des
chefs pour b finifion des sauces. Liveé avec un couteou
=o® &oile, un disque mélangsur, un disque Fouet e un broc
phashiaue oy dimensions spécialement adaplées.
Longueur du tube de plongée : 140 mm
Interrugteur 2 vitesses - 10 800 ef 14 800 tr/mn .
220 V monophasé, puissance - 140 W, poids : 930 g.
SUPER MIXEUR SMX &00 E

$03030
§ Robushe ef puissont, copable de pubviriser 30 | de
f potage en 3 mn, avee bouton de séeurité, now-
veau levier de commande pour foncticnnement
par impuksion, bouton de fonclion confinue, se net- g
" ?‘5 " foie sans rien démonier.

oy Tube de plongée en acier inoxydable, longueur :
B 410 mn
Mateur puissant : 350'W, 8 300 tr/mn, 230 V
Poicls : 3,450 kg, loagueur totale : 715 mm
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FOUET “DYNAMIC® FT 97

905025 I 905015
Puissant et parfoitement étudié pour les rovoux. 88 ";, Pour batire et émulsionner, vitesse réglable grice
dans les marmites de 1006 200, idéal pour ko EERSFE S ou variateur electronique de 300 6 200 tr/mn.,
fabrication de soupe de poissons, nolomment.
Commande électronique avec fonctionnement par
impulsion ou en confinu,
Manioble, peut éfre monsé sur le support odap:
table, nettoyage facile.
Tube de plongée en acier inoxydable : 530 mm
o 10000 tr/mn, puissance : S00'W - 230V
m Paids : 5,700 kg, kengueur totale : 770 mem,
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LES APPAREILS

CENTRIFUGEUSE
VITABAR® 220 V/50 Hz

R3 plus Vitesse 6000 tr/min
R5 plus Puissance utile : 0.5 CV
R4 Puissance obsorbée : 550 W
Ré plus Intensité - 2,5 ompéres s

8 Bloc moteur en Font d'aluminium poh
Boc & jus, panier, centrifugeur, disque ripeur : en §
acier ou chrome-nicke!

| Moteur slectrigue venfilé : nombre de lours constanf
B par réglage électronique (6000 fr/min)

2 e Dabit horaire : 50 60 kg de fruils ou de Jégumes

5 ';ﬁ% ot .5 #ka o o

i
EMULSIONMEUR MIXEUR
GT 550 (220 V/50 Hz)

COMBINE CUTTER:COUPE Vilesse : 0 & 16000 ir/min

LEGUMES
Puissance utile : 0,95 CV _
Puissance absorbée : 700 W g
T R 301 e w
m R 301 Ulkra L neensibe ; J,.L amperes :

: EPS : copoc

EMULSIONNEUR - MIXEUR
BLIXER 3

Moteur | Modeur | Mobeur
HIZI‘I'{'SI] Hz| M40%/50 Hz
Vilesse )/ mm 3000 EIIIII 3600
~ Puisonce utile 075 075 075
mﬂ e
Puksance 800 §00 800
obsarbée [en W)
Intensité (enomp.} | 45 4l 100

EPLUCHEUSE » ESSOREUSE
COLLECTIVITES - RESTAURANTS

ite 5 kg - moleur 250 W - mono-
phasé 230 V - débit: 130 kg/h - modéle de

e 2 foble - dim. : p . 500 x h. 570 X & 340 mm.

S5 EPYO : copocité 10 kg - moleur 370 W - monc-
# phosi 20 V v nphoss 400 V - o
280 kg/h-dim. : p. 600xh. 1130 X 2 460 mm.

115/t S




'r.
A i

TRANCHELR
Elecirical shicer

TRANCHEUR H 220 - 973220
Flectrical slicer, blode 8 200 mm - 220 ¥
Trancheuse H 220, butée métal, lome & 220 mm,

. -:1:||::c||:i1|5- de coupe : 210 x 1480 mm, maoteur

0,25CV Junm‘m-m L 440 x lg 320 x H 300 mm,
p:m:ls. 13,5kg
pour pelits jombons, épaules et ris cuils,

TRANCHEUR F 250 - 978250
Flactrical slicar blode 8 250 mm

Troncheuse F 250, butée métel, lome @ 250 mm,

ap-*::ih'h de coupe: 260 x 190 mm, moleur S8

0,350V dlrnrn sions - L 500 x lg 500 x H 470 mm,
F' 'l'd-i - J-'-

TRANCHEUR F 300 - 778252
Hectrical slicer, blode @ 300 mm
Trancheusa F 300, butée métal, lome o 300 mm,
--:Jpr..-r.,de de coupe: 285 x 230 mm, moteur

8 0,35 CY, dlrnerrslm,. L 600 x kg 540 x H 800 men,

|:-5~:| :30kg

HACHOIR E 12

973050

Fanchonnement

Hachair carcasse en acier chromé

Trémie, corps, vis couteaux, plagues en ocier

| chromé :
Débit horaire 1150 l:g_."h.

Plogue & 70 mm, puissonce 0,40 Kw

8 Encombrement ; longueur 300 mm - largeur

200

MIEEUF‘ DE BAR N 33
pour cocklails

Socke en aluminium peint, couvercle en vinyl avec SRR

bouchon d'introduction, Bol gradué en polycarbe:

nale, contenance : 1,25 lifre.

§72085
L'appareil se me! en marche par pression du f fruif §

B sur la foupee entrainge par e maeur,

Cuve en polycarbonate, socke en fonte peinte, tou-

~ pie amovible, inferrupleur tanche.
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T0x 410200 230V

CREPIERE o 40

Crépiére goz
'-:ré,':liére HEL‘I‘TiquE

S00 W

820202 220V 4 tranches

820203 20V & ranches

— 10UTINOX

820205 4 tranches

820204 2 & tranches

- ;.-;5-'-._..-':" -
CHAUFFE-SAUCISSES
3 PLOTS

MOND 20 W

= oTR01S
578020
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TOASTER

1 ou 2 élages

léoge  1700W
2étge  3200W

P

FRITEUSE DE TA
DE 5 A 8 Litres

1 panier 51
1 ponier &1

-
.

BLE

20V 2000 W
L

Oy 3000w
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