AIDE-MEMOIRE
DE
LAPPRENTI CUISINIER

LIBRAIRIE

TRAVAUX
PRATIQUES
DE CUISINE

TECHNOLOGIE
CULINAIRE

FERBONNEL

EQUIFEMENT - MATERIEL - FRODUITS
HYQENE ET SCCURTE

AIDE MEMOIRE
DE UAPPREMNTI CUISINIER
de R. Labat

Y8000

Dans un format de poche, un guide protique
et formateur &t un aide-mémaire uble pour
tout professionnel.

TECHNOLOGIE CULIMAIRE
de M. Maincent

980230
Cuwvrage pedogogique pour ka formation en

pements. Le matériel. Les produits. Hygiéne et

seriha.

restourant et hatellerie. Le personnel. Les équi-

TRAVAUX
PRATIQUES
[PE i
RESTAURANT

E TRAVALIX PRATIQUES
DE CUISINE

de M. Maincent
280220

140 fiches technigues de fobrication, pour
CAP -BEP -BTH.

E CUISINE DE REFEREMCE,
PREPARATIONS ET
TRECHNIGQUES DE BASE
de M. Maincent

980054
Fiches techniques de fabrication. Ouvrage

nel. 800 pages.

complet congu pour Fenseignement profession-

TRANVALX PRATIQUES

DE RESTAURAMNT

de T. Boulicot et D. Jeutfrauli
Progromme du CAP / BEP et BTH
280210 Tome | : préparations, découpoges,

80211 Tome 2 : mise en place, décoration,
SErVICE




LE
REPERTOIRE
DE LA

CUISINE

n LE REPERTOIRE
_ DE LA CUISINE

de Th. Gringoire et L. Soulnier
PRO200

Lexique indispensable pour tous les profes-

. sionnels

I ; I LES BUFFETS SALES DE
L'ECOLE LENOTRE

Y0047

Wous serez délicieusernent seduits par les

recettes de ferrines, de canapés chauds ou

roids, de grosses pidees, por les suggestions

de décors. Un ouvrage ubile pour compléter vos
| connaissances ofin que vos réceptions soient

| parfaitement réussies.

LIBRAIRIE
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Buffets sucrés
J[:&E LENOTRE

LES TOURS DE MAIMN '
DE LA CUISINE '
| de J.-P. Semonin

80220

Habiller un poisson, découper une volaille a
eru, confectionner une popillote, tourmer, ciseler
un ||'a-‘:_g~.'11e explications abondamment illus-
trées. 124 poges

E LES BUFFETS SUCRES

DE U'ECOLE LEMNOTRE

980048 - Lo celédre école ge gasironomie
transmet dans ce livre son sovoir-faire pour

| réaliser de prestigieux buffets associant fradi-

| hion et innovation. Conseils prafiques d'inten-

| dance, technologie ef recettes de base, receties
illustrées de pefits fours, de grosses piéces

d' evénements et bufets pour enfants

E GUIDE CULINAIRE
de A. Escolfier

PBO095

Auguste Escoffier hut le pracurseur de lo cuisine
moderna. Le guide culinaire est Fouvrage de
référence de tous les cuisiniers. Aide-mémaire
pratique, il comprend plus de 5 000 recettes

. AUTRES TITRES

NOUS COMNSULTER
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